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La tagarnina volvera a ser protagonista en
Montellano, del 5 al 7 de abril

Participan 8 establecimientos hosteleros locales, con platos que llevan este ingrediente principal
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En la foto, las concejalas de Cultura, Maria Martinez, y Turismo, Rocio Figueroa,

con el Primer Teniente de Alcalde ,Fran Ojeda, de Montellano

La Diputacion de Sevilla promueve y apoya la VI
Ruta de la Tagarnina, un evento organizado desde
las areas de Turismo y Promocién Econdmica del
Ayuntamiento de la localidad sevillana de
Montellano, que se va a celebrar en este fin de
semana del 5, 6 y 7 de abril, con la participacion
de ocho bares y restaurantes locales. Cada uno de
ellos presentara una propuesta culinaria en la que
la tagarnina sera el ingrediente principal y, demas,
una ‘tapa de la casa’, para dar a probar las
riquezas gastronémicas del municipio.

‘La Ruta estaba programada en principio para el
pasado mes de marzo, pero ha tenido que ser
pospuesta por motivo meteoroldgicos y,

finalmente, la celebraremos este fin de semana’, explica el alcalde de Montellano, Curro Gil. ‘Nuestro objetivo es
promocionar la cocina tipica montellanera y fomentar el turismo gastronémico en nuestro pueblo’.

Un evento que, como en afios anteriores, contara con interesantes sorteos y premios para las personas que
participen. Unos premios aportados por el Ayuntamiento y los establecimientos participantes y a los que se
podra optar sellando el “Tapaporte” en, al menos, cuatro de los ocho establecimientos adheridos.

Ademas, sera el publico quien, con sus votaciones, elija la mejor tapa elaborada con el ingrediente estrella: la
tagarnina. Asimismo, los bares y restaurantes propondran una “Tapa de la casa”, para poder degustar sus
deliciosas propuestas culinarias que se ofrecen en el municipio. Todo ello al médico precio de 3 euros/ tapa,
gue facilita poder probar en estos tres dias las dieciséis propuestas que realizan los ocho bares y restaurantes

que participan en esta edicion.
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La VI Ruta de la Tagarnina, que mueve cada afio a numerosas personas, tanto del pueblo como procedente de
otras localidades, coincidira con una de las actividades mas esperadas por los montellaneros y montellaneras,
como es la presentacion del Cartel de la Romeria de San Isidro Labrador 2024, declarada Fiesta de Interés
Turistico Nacional de Andalucia y que tendra lugar a finales del mes de mayo.

Con este acto se inicia la cuenta atras para la festividad montellanera mas multitudinaria, que tendra lugar el
sébado 6 de abril en la calle Maternidad (aledafios de la Casa de la Romeria), a partir de las 13:00 horas, y

contara con las actuaciones de las artistas locales: Angela Ortega, Ana Cayetana Atienza y Natalia Moreno,
ademés del coro infantil Ramillete de Azahares.

NEGOCIOS PARTICIPANTES Y ESPECIALIDADES CULINARIAS PROPUESTAS

Los ocho establecimientos hosteleros locales que van a participar en la VI edicién de la Ruta de la Tagarnina
son: El Rincén de Carmen, con un cocido de tagarninas y merluza a la marinera como tapa de la casa; Bar El
Cérner, con medallones de tagarninas con jamoén y huevo y albéndigas rellenas de queso; Bar Los Cantaros,
con tagarninas esparragas con huevo poché y albondigas con roquefort; Rincon del Tarufo, con lingote de
tagarnina con espuma de chorizo y ensaladilla de gambas al ajillo.

Ademaés de: El Rincén Familiar, con nido de tagarnina y tumbet mallorquin; Anca Juanma, con tagarninas
esparragas y arroz con esparragos; La Quinta Trabajadera, con saquito de tagarninas esparragadas con jamén
y huevo cocido y ensaladilla de gambas al ajillo y huevo roto, y, por dltimo, Bar Hermanos Giraldez, con
tagarinas esparragas con chorizo y huevo cuajado y tortillita de camarones de Sanlucar.
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